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Coctelería de producción

Smoothies 
o milkshakes Cocktails Frappés 

Combo de frutas con hielo. Con o sin alcohol Convierta sus bebidas de hielo 
a textura de puré.

¿A quién
va dirigido?

Heladerías
Horchaterías
Fast Food

Coffee Shops
Bakeries

Coctelería Premium
Restauración temática

Fine dining

Terrazas
Piscinas y Rooftop

Hoteles

BarCocktail

Bakery

Beach Club

Bar

& Coffee

& Piscinas

Tecnología
diseñada para
cada concepto
de negocio.

Juice
Bar
Concept
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Bar Blenders

RIO

908R

Nueva cuchilla 
optimizada con hoja 
de alto rendimiento.

Vaso de 
copoliéster apilable

Interruptores con
temporizador de apagado 
automático 

Potente
motor 3 Hp

Sensor de
apertura de tapa

Pulsadores de palanca sellados. 
Alargan la vida.

Con temporizador.
Se para automáticamente.

HBB908R-CE 

POTENCIA MOTOR 1 Cv 

POTENCIA MOTOR 1,6 Cv 

JARRA 1,25 L

JARRA 1,4 L

1-25 bebidas/día 40-75 bebidas/día

15-40 bebidas/día +50 bebidas/día

Interruptor de 
palanca duradero 
con 2 velocidades

Link
a vídeo

Link
a vídeo

Link
a vídeo

Link
a vídeo

Vaso de 
policarbonato 
muy resistente

Sensor de 
posición de tapa

El modelo de 
entrada al mundo 
de bebidas.

Controles de palanca 
y potencia mejorada.

Nuevo modelo 2 
veces más potente, 
con temporizador.

HBB255-CE 
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Robusto acople de
jarra metálico para
mayor seguridad.

HBH455-CE 
TANGO

Power Blenders

HBH550R-CE
FURY

Máxima potencia, 
con jarra grande.

POTENCIA MOTOR 2,4 

JARRA 1,4 L

Sensor de
posición de tapa

POTENCIA MOTOR 3 Cv 

JARRA 1,8 L



POTENCIA 
 MOTOR 3 Cv 

JARRA 2 L

Sensor de 
temperatura, evita el 
sobrecalentamiento.

Operativa 
“manos libres”, 
con salto 
automático de 
velocidad, y 
teclas JUMP y 
PULSE.

¡ALTA potencia

TEMPEST
HBH650R-CE HBH755R-CE

ECLIPSE

Operativa
Manos-libres.

 
 

Teclas con diferentes ciclos 
programados, para una operativa 
fácil y uniforme.

 
Su campana incorporada reduce el 
ruido a nivel de conversación. 

POTENCIA MOTOR 3 Cv 

JARRA 1,8 L

+50 bebidas/día

Dos velocidades ciclo
JUMP, botón PULSE y 
temporizador con paro 
automático.

+75 bebidas/día

Encastrable 
al mostrador.

OPCIONAL:
Vaso compatible 
de 1,4 lit. 

Ref. 6126-750R-CE

Tapón de llenado.

Accesorio CK650

Para agregar líquido.

No más trozos de hielo.

Puedes encastrar tu 
Tempest al mostrador.
Ahorra espacio.

Tarjeta 
de memoria.

Acoplamiento metálico 
y cuchillas de acero inoxidable.

 y MÁXIMO
 silencio!

Con sistema Wave-Action. 

Power Blenders
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Silence Blenders

Link
a vídeo

Link
a vídeo



Silence Blenders

Acoplamiento de trans-
misión híbrido reduce el 
ruido. 
Brinda amplia 
potencia y acople a la 
cuchilla de acero inoxi-
dable.

Emulsión ultrasilenciosa 
con tecnología 
avanzada Quiet Blend

Campana desmontable para 
fácil limpieza.

Auto-Blend.
Procesa el ciclo de
una bebida con una sola 
tecla (A). La 
máquina detecta y adapta 
la velocidad 
del procesado 
automáticamente.

Por su calidad de construcción, 
robustez y materiales.    

Por la potencia de sus 
motores, de 1CV a 3,5CV.      
                                                     
Por ser la marca referente 
mundial especialista en la 
preparación de bebidas.                                                                              
 
Por ser una inversión 
rentable y duradera.                   

Por su seguridad, 
con sensor de tapa y jarra.

Por sus controles y 
programas automáticos.

Por la perfecta emulsión 
de sus cuchillas.
                                                                         
Por tener la gama más 
extensa del mercado.

Botones táctiles e
intuitivos con programación 
optimizada.

Puerto USB de fácil acceso.
Para actualizar y copiar programaciones.

TM

Base del motor de
doble pared. 
Redirige el flujo de
aire para reducir
el sonido.

POTENCIA MOTOR 3,5 Cv 

JARRA 1,4 L

EDGE
SUMMIT
HBH855-CE 

La máxima 
potencia.

Ultra-
silenciosa.
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Bar Power
Blenders Blenders
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¿Cómo elegir mi batidora?

Bebidas por día

¿Por qué elegir HAMILTON BEACH?

25 40/75 +5015/40 +50

TEMPEST

RIO908R
TANGO

FURY

Operativa
con palanca
2 velocidades
+Turbo

ECLIPSE
SUMMIT

EDGE

OperativaOperativa
manos libresinterruptor
Botones programables2 velocidades

Silence
Blenders

+75+75

1Cv 2,4Cv1,6Cv 3Cv 3Cv 3Cv 3,5Cv
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Datos técnicos

Wave~Action®
Sistema patentado.
Los ingredientes circulan 
hacia las cuchillas todo el 
tiempo.
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Accesorios batidoras Mezclas suaves con helado

HMD1000-CE 

POTENCIA MOTOR 3/4 Cv.
PARA MEZCLAS CON 
TOPPINGS DUROS.

Trozos de chocolate, 
cereales o frutas.

50-150 bebidas/día

150-600 
bebidas/día

Cúpula anti salpicaduras.
Se quita para fácil limpieza.

Controles táctiles.
De fácil limpieza.

Crea batidos suaves 
y postres helados.

Ideal para 
batidos,
milkshakes y 
ice-shakes.

HMD200R-CE HMD400R-CE 

MIXSTATIONTM

SPINDLE
MIXER

50-200 bebidas/día

Control de velocidad variable. 
Ciclos preprogramados.

POTENCIA 
MOTOR 300W.

POTENCIA 
MOTOR 900W

Manos libres: El motor se activa 
al colocar el vaso en posición alta.

EDGE
SUMMIT

VASOS

VASO
AIR WHIP

LAVA

Puedes crear espumas
saborizadas para
bebidas frías, cremas
batidas y emulsiones.

Acople metálico.
Alarga la vida útil. Cono agitador.

Diseño único para
máxima aireación.

Textura y emulsión 
extra consistente.

BCR100R

BCR200 

TU JARRA LIMPIA 
EN SEGUNDOS 

- COMPATIBLE CON ECLIPSE (6126-751R-CE) 
  Y CON SUMMIT EDGE (6126-851-CE)
- ADAPTABLE A: FURY, TEMPEST 
  O SUMMIT COMPRANDO LA 
  ALFOMBRILLA JP50.

Conectado 
directamente
al grifo.

Construcción duradera.
Boquilla de acero inoxidable.

Fácil de usar. 
Sin electricidad. 
Con un empujón 
suave se activa.

Espuma de 
leche en frío.

Limpieza de vasos 
más operativa y 
rápida.

6126-751R-CE 
6126-851-CE 

160 mm

160 mm

133 mm

ACCESORIO
DESAGÜE

Para ubicar fuera
del fregadero.
Se adapta al 
lava vasos 
BCR100

¿Cómo funciona?
             Ver aquí:
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Boca de entrada ancha 
para frutas y verduras
+ empujador Tritán 
    ergonómico.

Botones de 
encendido/apagado
resistentes al agua.

Motor “Brushless”
(sin escobillas),
silencioso y potente.

Depósito de residuos:
capacidad 10 L.

Depósito encastrable 
en barra. Opcional.

Grifo de salida
anti-goteo.
La boca se gira hacia 
arriba.

Doble refrigeración del motor.
Para uso intensivo.

Fácil operativa.
Una sola velocidad.

POTENCIA 
MOTOR 1200W 

OTTO
HJE960-CE

Jugo fresco
instantáneo.

Máximo sabor y
rendimiento en
pocos segundos.

Rapidez y
potencia.
¡Diseñada 
para grandes
producciones!

Medidas: 
20,7 x 32,2 x 63,8 cm

Exprimidores

Máxima extracción del juego.
Gracias a la fuerza que ejerce el brazo 
extractor.

Pies Sure Grip™
El exprimidor permanece 
firmemente en su lugar para 
evitar que se vuelque durante el 
uso.

Piezas fáciles de quitar para limpiar.
El cono colador de acero inoxidable 
y el embudo de plástico ABS se 
retiran fácilmente para limpiarlos y 
desinfectarlos.

HCJ967-CE 

POTENCIA MOTOR 120 V

MOTOR DE INDUCCIÓN.
SHHHH...Y MUY SILENCIOSO.

Llena un vaso 
de zumo en 
30 segundos.

ALTO RENDIMIENTO.
MÍNIMOS RESIDUOS DE 
CÁSCARA Y PULPA.

15-40 bebidas/día

Altura del caño 21,6 cm.
Para verter el jugo en 
jarras y vasos.

Rápido y estable, 
para una 
producción óptima.

Maximiza el sabor de 
tus jugos gracias al 
exprimidor sin fricción.

932 

EXPRIMIDOR

EXPRIMIDOR

ELÉCTRICO

MANUAL

40-75 bebidas/día

3 tamaños de cono:
limón , lima, 
naranja o pomelo.

Base de aluminio fundido.
Resistente a los ácidos.
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Licuadora profesional 
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Construcción muy robusta 
en materiales duraderos:
INOX, aluminio fundido y 
Tritán. Fácil limpieza.

Link
a vídeo

TM



TEXTURIZADOS: Obtén 
finas texturas a golpe de 
click.

AHORRA TIEMPO: Procesa 
tus alimentos en segundos.

ELABORA SALSAS 
RÁPIDAMENTE:
Olivadas, alioli, romescu, 
chimichurri, boloñesas,  
etc.

PLATOS ESPECIALES:
Gazpacho, salmorejo, 
hummus, etc.

TRITURA Y PROCESA: 
Frutos secos, especias, 
verduras, frutas, 
emulsiones, etc.

Aliados para
tu cocina

Aplicaciones culinarias

¿A quién
va dirigido?

Colectividades
Hospitales
Colegios
Residencias

Panaderías
Obradores

Restauración
Dark Kitchen

Cocinas Centrales

Fast Food
Restauración Organizada
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y mezclas 
Salsas 

y cremas
Sopas

Hummus, alioli, vichyssoise, ¡y más! Mezclas de especias, frutos secos, 
verduras y zumos verdes.

Guacamole, romesco, hummus, alioli, 
mayonesa, etc.

comida natural 
Zumos y



Procesadores de alimentos

EXPEDITORTM

Panel táctil.
Amplia variedad de controles

Tapón dosificador 
dispensador.

Tapa 
transparente 

“Vision”.

POTENCIA MOTOR 3,5 Cv 

JARRA 4 L

Agilidad, 
texturización y 
productividad. 
Simplifica 
el trabajo.

HBF1100SR-CE 

Para gazpacho, salmorejo, 
salsas y picadas:
Con todo el sabor y vitaminas, ahorro de tiempo, todo en un 
solo equipo, textura extrafina y sabores potenciados.

Función bloqueo tapa. 
No arranca hasta que la 
tapa esté bien cerrada.

Descubra sus
FUNCIONES 
AQUÍ:

Cuchillas extra-grandes 
de acero inoxidable de 
alta resistencia.

Botones temporizados y 
regulador de velocidad. 

Procesadores de alimentos

POTENCIA 
MOTOR 2,4 Cv
 JARRA 1,9 L, DE
ACERO INOXIDABLE

EXPEDITOR

EXPEDITOR

TM

TM

HBF510-CE 

HBF600R-CE 

HBF600S-CE 

HBF510S-CE 

Velocidad variable.
+ Tecla PULSE
+ Tecla CHOP

Tapón dosificador.
Para verter líquidos
poco a poco.

Pon un 
“Food blender” 
en tu cocina.

“Food blender” 
temporizado.

POTENCIA 
MOTOR 2,4 Cv 
JARRA 1,4 L

Acoplamiento 
metálico.

Panel táctil electrónico.
Con marcación de velocidad 
variable.

Función CHOP.
Velocidad intermitente.

Indicador de
temperatura.

POTENCIA 
MOTOR 3 Cv 
JARRA 1,8 L

JARRA 1,9 L, 
DE ACERO 
INOXIDABLE

Procesadores de alimentos
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Cabezal reclinable.
Para poner y quitar el bol 
rápidamente.

Tapa antisalpicaduras
transparente.

Especial para 
panaderías, 
pastelerías y 
restaurantes. 

Incluye 3 robustos 
accesorios de acero 
inoxidable.

AMASADORA
CPM800-CE 

Bol en acero 
inoxidable de 8 L.
Equipado con 2 asas que 
permite transportar de 
forma segura.

Cuerpo de aluminio fundido.
Suave , elegante y  construido para soportar 
años de uso. La superficie se limpia fácilmente.

Montar Amasar Mezclar Batir

Marcación variable de 
7 velocidades + pulso.

BOMBA MOTOR 
1500 W 
CAPACIDAD PARA 
HASTA 8 L

ESTANQUEIDAD IPX2

Planetaria
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Abrazadera 
ajustable.

Marcas de nivel
de agua.
Si es muy alto o 
muy bajo te alerta.

Circulador de chorro de agua.
Mueve continuamente el agua
caliente para una cocción 
uniforme.

Cocina a baja 
temperatura, 
como los 
grandes Chefs.

HSV1000 

RESISTENCIA 1200 W 

Pantalla fácil de leer.
Con controles táctiles.

AcuVide  1000TM

Construcción IPX7
Evita averías
en caso de caída
accidental.

Apto para el 
lavavajillas.
La carcasa de acero 
inoxidable se puede 
quitar de la unidad y 
lavar en lavavajillas.

CAPACIDAD PARA 
HASTA 30 L
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Sous-Vide
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Datos técnicos Datos técnicos

HMD200R-CE

*Las especificaciones técnicas de este catálogo son válidas salvo error tipográfico o de imprenta. Se reserva el derecho de modificar cual-
quier dato sin previo aviso. Las imágenes no tienen carácter contractual.



Delegación en España:

GC INTERNATIONAL BRANDS
Carrer Enric Prat de la Riba, 6

08830 SANT BOI DE LLOBREGAT
Tel: 93 662 81 61 - info@gci-brands.com

www.gci-brands.com

Su Distribuidor:


